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株
式
会
社D

REA
M
 REALITY

が
最
も

大
切
に
し
て
い
る
想
い
は
「
相
手
の
ニ
ー
ズ

に
応
え
る
」と
い
う
こ
と
で
あ
る
。こ
こ
で
い

う
「
相
手
」
と
は
、
お
客
さ
ま
は
も
ち
ろ
ん
、

社
員
、
取
引
先
も
含
ん
で
い
る
。会
社
の
利

益
だ
け
を
追
求
す
る
よ
う
な
経
営
を
良
し

と
せ
ず
、
関
わ
る
人
す
べ
て
の
要
望
に
応
え

る
こ
と
を
大
事
に
し
て
い
る
た
め
、
あ
え
て

「
1
0
0
点
を
目
指
さ
な
い
」と
い
う
考
え
方

を
持
っ
て
い
る
。

　

例
え
ば
、
お
客
さ
ま
に
と
っ
て
の
1
0
0

点
を
目
指
す
た
め

に
、
価
格
を
安
く

抑
え
る
と
い
う
方

法
を
取
る
と
、
会

社
の
利
益
を
圧
迫

し
、
結
果
的
に
社

員
の
給
料
の
削
減

に
繋
が
る
か
も
し

れ
な
い
し
、
取
引

先
か
ら
の
仕
入
れ

値
に
も
影
響
す
る

か
も
し
れ
な
い
。そ
れ
で
は
同
社
の
い
う「
相

手
」
の
幸
せ
に
は
な
っ
て
い
な
い
。同
社
の

ベ
ー
ス
と
な
る
考
え
方
は
、
す
べ
て
の
人
た

ち
の
ニ
ー
ズ
に
お
い
て
最
低
で
も
80
点
を
目

指
し
、提
供
す
る
こ
と
で
、関
わ
る
人
全
員
に

幸
せ
に
な
っ
て
も
ら
う
こ
と
で
あ
る
。

　

同
社
の
出
店
計
画
は
、
そ
の
街
の
真
の

ニ
ー
ズ
を
見
極
め
る
こ
と
か
ら
始
ま
る
。物

件
を
決
め
る
際
、
ど
の
よ
う
な
業
態
で
出
店

す
る
か
の
考
え
を
持
っ
た
上
で
、
同
社
で
は

次
の
視
点
で
綿
密
な
現
地
調
査
を
行
な
う
。

①
お
客
さ
ま
の
ニ
ー
ズ
「
こ
の
街
の
お
客
さ

ま
の
ニ
ー
ズ
は
何
か
？
」

②
会
社
の
ニ
ー
ズ
「
こ
の
場
所
で
利
益
を
得

る
こ
と
が
で
き
る
か
？
」

③
社
員
の
ニ
ー
ズ
「
ス
タ
ッ
フ
が
店
舗
を
継

続
的
に
運
営
す
る
こ
と
が
で
き
る
か
？
」

そ
う
し
た
調
査
の
結
果
を
踏
ま
え
、
競
合
の

状
況
や
街
の
客
層
に
合
わ
せ
て
柔
軟
に
業
態

を
変
化
さ
せ
る
。そ
れ
は
あ
く
ま
で
も
お
客

さ
ま
の
ニ
ー
ズ
に
応
え
る
た
め
で
あ
る
。ま

た
、
ス
タ
ッ
フ
の
モ
チ
ベ
ー
シ
ョ
ン
を
考
え
、

自
社
の
店
舗
で
似
た
業
態
が
な
い
か
も
考
慮

に
入
れ
る
。あ
る
出
店
ケ
ー
ス
で
は
、
当
初
、

牛
肉
か
鶏
肉
を
中
心
と
し
た
業
態
を
出
そ

う
と
考
え
て
い
た
が
、
街
の
状
況
を
調
査
す

る
と
、付
近
に
競
合
が
あ
る
こ
と
が
分
か
り
、

そ
の
街
に
は
気
軽
に
食
べ
ら
れ
る
寿
司
屋
が

な
い
こ
と
が
判
明
。そ
の
た
め
、立
ち
食
い
寿

司
の
業
態
に
変
更
し
た
。こ
の
よ
う
に
街
の

ニ
ー
ズ
を
綿
密
に
チ
ェ
ッ
ク
し
、
ど
の
よ
う

な
業
態
が
求
め
ら
れ
る
か
を
徹
底
的
に
追
求

し
、
柔
軟
に
業
態
を
変
更
す
る
戦
略
が
同
社

の
強
み
と
な
っ
て
い
る
。

　

同
社
は
ホ
ル
モ
ン
、
鉄
板
焼
き
、
も
つ
鍋
、

寿
司
、串
揚
げ
、焼
肉
、焼
き
鳥
な
ど
様
々
な

業
態
を
持
っ
て
お
り
、
20
以
上
の
ブ
ラ
ン
ド

を
展
開
し
て
い
る
。一
見
す
る
と
非
効
率
に

思
え
る
が
、
あ
く
ま
で
も
さ
な
ざ
ま
な
ニ
ー

ズ
に
応
え
、
地
域
の
方
々
に
と
っ
て
暮
ら
し

や
す
い
街
づ
く
り
に
貢
献
し
た
い
と
い
う
企

業
と
し
て
の
想
い
で
こ
の
ス
タ
イ
ル
を
確
立

し
て
き
た
。「
相
手
の
ニ
ー
ズ
に
応
え
る
」
こ

と
を
徹
底
的
に
追
求
し
、
ノ
ウ
ハ
ウ
化
す
る

こ
と
で
、
他
の
企
業
に
と
っ
て
は
弱
み
と
も

な
り
得
る
ビ
ジ
ネ
ス
モ
デ
ル
を
、同
社
は「
強

み
」と
し
、成
長
し
続
け
て
い
る
。
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「
相
手
の
ニ
ー
ズ
に
応
え
る
」こ
と
を

徹
底
的
に
追
求
し
、ノ
ウハ
ウ
化
す
る

1
0
0
点
で
は
な
く
、

あ
え
て
80
点
を
目
指
す

焼肉・ホルモン店、お好み焼・鉄板焼、串揚げ、串かつ、串焼き

全国各地の新鮮素材にこだわるお好み焼き。なにより感動
するのがお店のスタッフ。お客さまへの心配りとチームワー
クが抜群。写真は、ぼんくら家新世界店。

赤肉の柔らかさと甘みを併せ持った「名物闇ハラミ」など、
精肉店直営だけあって、他店では食せない絶品から珍味な
ものまで多数あり。写真は昭和大衆ホルモン道頓堀店。

黒毛和牛をリーズナブルな価格で提供。 肉の世界で長年修
行を積んだ肉の匠による、目利きと技法で、選び抜かれた
本物の肉味を堪能できる。 写真は、肉匠 牛虎 あびこ店。


